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全麦食品小心有假：添色素伪装 
全麦粉含量很少

边 振 甲 ：餐 饮 服 务 食
品 安 全 监 管 基 本 框 架

已形成

冷 鲜 盒 饭 品 质 难 控 
业 内 人 士 建 议 勿 长 期
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近日，一则白酒检出塑化剂的消息引起了社会各界关注。国家质检总局 11 月 21 日在官方网站发布消息称，湖南省质量技

术监督局 11 月 21 日向质检总局报告，经湖南省产商品质量监督检验院对 50 度酒鬼酒样品进行检测，截至目前检验结果，其中

DBP 最高检出值为 1.04mg/kg。酒鬼酒产品中含有塑化剂成分终于被官方检测机构证实，但围绕塑化剂合理的安全限值还存在

争议。

何谓塑化剂

塑化剂即我们常说的增塑剂，在塑料加工中添加这种物质，可以使其柔韧性增强，容易加工。邻苯二甲酸酯是一类常用的

塑化剂，其中以邻苯二甲酸二（2- 乙基）己酯（DEHP）为主。研究报告指出，DEHP 比三聚氰胺毒性高，人体摄入后，不会

立刻排出体外，长期食用塑化剂超标的食品，会损害男性生殖能力，促使女性性早熟以及对免疫系统和消化系统造成伤害，甚

至会毒害人类基因。

2011 年 6 月，正是塑化剂在台湾引起轩然大波，并最终成为重大食品安全事件。不久之后，酒业协会开始发现白酒产品中

基本都含有塑化剂成分。酒业协会于 2011 年 12 月向酒企发布通知，明确要求白酒企业要进一步提高食品安全意识，禁止在白

酒生产、贮存、销售过程中使用塑料制品，并特别提到了对塑料瓶盖的检测。

白酒中的塑化剂主要来自于塑料接酒桶、塑料输酒管、酒泵进出乳胶管、封酒缸塑料布、成品酒塑料内盖、成品酒塑料袋包装、

成品酒塑料瓶包装、成品酒塑料桶包装等。塑料袋、瓶装的成品酒，随着时间的推移，产品中的塑化剂含量会逐渐增高。

对增塑剂的监管

1，GB/T 21911-2008《食品中邻苯二甲酸酯的测定》对食品中邻苯二甲酸酯的检测指标有 16 种。

2，卫生部 2011 年 6 月 1 号公告的《关于公布食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂名单（第六批）的

公告（卫生部公告 2011 年第 16 号）》罗列出的项目中总共有 17 项邻苯二甲酸酯类物质。

3，2011 年 6 月 13 日，卫生部发布卫办监督函【2011】551 号，其中规定 ：食品、食品添加剂中的邻苯二甲酸二（2- 乙基）

己酯（DEHP）、邻苯二甲酸二异壬酯 （DINP）和邻苯二甲酸二正丁酯（DBP）最大残留量分别为 1.5mg/kg、9.0 mg/kg 和 0.3 

mg/kg。

4，2011 年 8 月 29 日，卫生部发布卫办监督函【2011】773 号，规定食品用香精香料中邻苯二甲酸酯类物质总含量不超过

60 mg/kg 的，可以允许继续生产销售和使用。

Intertek 提供增塑剂（塑化剂）测试

信息来源：Intertek天祥集团 2012-11-26
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详细链接：http://www.intertek.com.cn/service/DEHP.html

http://www.intertek.com.cn/service/DEHP.html
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首届江苏宠物食品国际论坛在盱眙成功举办

——Intertek受邀进行宠物食品质量控制及认证介绍的专题演讲

信息来源：Intertek天祥集团 2012-11-26
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【天祥集团食品部】2012 年 11 月 18 日，淮安市商检局在江苏盱眙成功举办首届江苏宠物食品国际论坛，以“安全质量发展”

为主题，率先在全国建设宠物食品质量体系，确立盱眙在宠物食品产业的话语权，推动出口宠物食品产业规范、健康发展。

国家质检总局动植司副处长窦树龙，江苏检验检疫局副局长、论坛组委会名誉主任蒋原，淮安市人民政府副市长陈涛出席开

幕式并作重要讲话。盱眙县委书记、县人大常委会主任、论坛组委会名誉主任李森致欢迎词。

淮安市人民政府副秘书长沈友松，江苏检验检疫局动植检处处长吴新华，江苏检验检疫协会副秘书长孙平，淮安检验检疫局

局长唐政出席论坛开幕式，盱眙县委副书记、县长、论坛组委会主任贺宝祥主持论坛开幕式。盱眙县委副书记、经济开发区党工

委书记安立波，江苏检验检疫协会宠物食品分会会长、江苏海企长城股份有限公司董事长王远见，美国、欧盟和澳大利亚的宠物

食品企业代表，山东、上海、浙江等检验检疫局相关领导及国内、省内出口宠物食品企业的总裁和高管也一同出席本次会议。

Intertek 天祥集团受邀进行本次会议关于“出口宠物食品国内第三方认证情况介绍”的专题演讲。讲师为 Intertek 天祥集团注

册主任审核员、高级培训讲师刘华波。

会上，讲师刘华波以宠物食品市场概况、市场分布情况、质量控制、认证项目及介绍、审核中常见问题、Intertek 全球检测

认证服务等几个方面进行阐述与说明。

作者：张佳珍

江苏宠物食品国际论坛会议现场 Intertek 天祥集团注册主任审核员、高级培训讲师刘华波

进行宠物食品质量控制及认证介绍的专题演讲

INTERTEK丨04
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宠物食品各国的检测项目标准不同

刘华波先是指出了宠物食品在中国经历了 10 年的发展，但多数企业规模较小 , 属于出口为主的劳动密集型企业 ；目前国内

的的宠物食品主要以进口品牌为主 ；其出口途径主要依靠为国外大型宠物食品企业代工的市场概况，并将国内外关于宠物食品

质量控制的状况进行对比。

他认为，“国内目前宠物食品的质量状况存在着检测标准较欠缺（主要参考饲料标准及食品检测标准）、质量管理体系建立

不完善的问题。”随后，阐述了各国对宠物食品的限值要求，并表示 Intertek 可针对不同国家的标准进行宠物食品的测试服务。

企业应该充分到认识审核的价值

不仅如此，刘华波还针对宠物食品可进行的国内外认证项目进行了介绍。其间，他重点对 BRC 食品安全全球标准第 6 版

进行详细地阐述，指出了 BRC“是全球认可，能够取代客户的审核，从而减少审核的时间并降低成本；具有单一的标准和协议，

其管理是由经过认可的认证公司所进行的，从而能够对食品安全和质量管理体系进行可信的、独立的评估，并且依据本标准对

产品进行认证的机构应通过欧洲标准 EN45011/ISO 指南 65 的认可 ；通过认证的公司会出现在 BRC 官方的目录中，能够被认可

并使用相关的标志（logo) 作市场推广 ；其范围广泛，包括产品的安全性和卫生及质量”的体系特点及实施意义。

他还分享了在宠物食品 BRC 审核中所遇到的重点共性问题，包括 ：1，HACCP 计划不完善 ；2，原料风险评估及供应商管

理不足 ；3，标识系统，产品追溯与召回混乱 ；4，客诉处理与统计不充分 ；5，现场建筑维护不到位 ；6，设备缺陷 ；7，清洁计

划执行不到位 ；8，异物控制不完善 ；9，虫害控制 ；10，原料及添加剂的安全使用。

最后，他认为，审核认证是一个服务的过程，体系管理是一个持续改进的过程。通过认证审核 , 企业应获得改进的机会，

并且企业应以开放的态度对待审核，“企业应该充分到认识审核的价值”。本次会议获得圆满成功。

首届江苏宠物食品国际论坛在盱眙成功举办

——Intertek受邀进行宠物食品质量控制及认证介绍的专题演讲

信息来源：Intertek天祥集团 2012-11-26作者：张佳珍
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◇ 事  件

Intertek 
one weekbroadcast 

近期，上海市质量技术监督局组织相关质检机构对本市生产的炒货食品及

坚果制品进行了专项监督抽查，共计抽查产品 40 批次。本次抽查依据 GB19300

《烘炒食品卫生标准》和 GB2760《食品添加剂使用卫生标准》等国家标准及相

关标准要求，对炒货及坚果产品的下列项目进行了检验 ：酸价、过氧化值、糖

精钠、环己基氨基磺酸钠（甜蜜素）、乙酰磺胺酸钾（安赛蜜）、黄曲霉毒素

B1、大肠菌群、霉菌、酵母、沙门氏菌、志贺氏菌和金黄色葡萄球菌等。

    本次抽查的 40 批次产品，实物质量合格 39 批次，实物质量不合格 1 批次，

不合格项目涉及酵母、霉菌。

”“上海市质监局抽查炒货食品及坚果制品质量 

1批次不合格

INTERTEK丨08

◇ Intertek  解决方案
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◇ 事  件

记者发现，每当春暖花开的时候，包括济南、青岛、烟台在内的山东部分

城市周边，就会出现一拨一拨的放蜂人。他们或以帐篷栖身或以车辆遮风挡雨，

惟一相同的，就是散布在其周围的蜂箱以及简陋的蜂蜜销售摊位。

      济宁市蜂业协会一位资深人士告诉记者，类似情况十有八九是卖蜂蜜的，

而且其产品多半存在问题。果不其然，正像该资深人士所预料的，这是一个地

地道道的“伪蜂蜜”销售点。在济南市历城区质监部门对该摊点的突击检查中，

其售价几十元一瓶的蜂蜜，经检测是每瓶成本价不足 2 元的“甜水”，里面竟

连一滴蜂蜜都没有。

上述资深人士认为，放蜂人流动销售包括蜂蜜、蜂王浆、蜂花粉、蜂胶在

内的蜂产品，隐患很大。由于长期缺乏对相关法规的学习和有效的监管，导致

该领域内制假售假现象泛滥，严重扰乱了蜂产品市场。更严重的是，使消费者

失去了对天然蜂蜜及其完美品质的认同。

山东部分自产自销蜂蜜隐患多 疏于监管制假售假泛滥  “ ”

INTERTEK丨10

◇ Intertek  解决方案
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羊肉汤店被爆使用增白剂和羊肉香精
信息来源：华西都市报 2012-11-23 

INTERTEK丨11

不少羊肉汤店使用羊肉香精，专家称过多摄入伤肾

11 月 22 日是二十四节气中的“小雪”，成都降温，这样的日子里，喝一碗

热乎乎、香喷喷的羊肉汤，成为一件非常惬意的事。但千万不要被市面上许多

奶白、浓香的羊肉汤所迷惑。这些看似鲜美的汤中，可能会有些不为人知的秘密。

简阳小伙小张本来想在成都开羊肉汤店，但从“前辈”那里得知羊肉汤要

想浓香汤白，需要添加羊肉香精和增白剂后，他放弃了这个想法。一周多前，

小张向华西都市报记者报料，随后记者展开调查，发现羊肉汤店使用羊肉香精

的情况并不少见。

新
闻
播
报

News broadcast

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218835.html

INTERTEK丨12

湖 南 株 洲 首 发 省 内 散 装 食 用 油 “ 禁 售
令” 信息来源：三湘都市报 2012-11-20  

散装食用油再也不能卖了。 近日，株洲市政府发布通告，从本月 18 日开始，

该市全面禁售散装食用油，此举开全省先河。记者调查发现，市场上散装食用

油仍有售，该市食安办表示将加大执法，确保“禁令”施行。

全面禁止生产销售散装油

散装食用油是指无生产者的名称、地址，无生产日期、保质期、食用油名称、

成分及 QS( 企业食品生产许可 ) 标识的食用油。

株洲市政府明确规定，禁止非法生产加工、出售无包装、无标识的散装食

用油。全市所有从事食品经营的企业和个体工商户，停止经营无包装、无标识、

无检验报告书、未经质检部门批准擅自加工的食用油，也不得经营以及包装、

标签标识不符合国家有关规定的食用油。餐饮单位不得购进和使用非法生产加

工、无包装、无标识的散装食用油。

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218544.html

冷鲜盒饭品质难控 业内人士建议勿长期

食用 信息来源：新快报  2012-11-23   

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218827.html

一个盒饭可保存 45 天，一碗鸡汤能保存半年以上 -- 你会吃吗？随着消费

者对便捷性、价格实惠要求的提高，冷鲜盒饭越来越受到白领、学生的欢迎，

但冷鲜盒饭的安全性、风险如何？近日新快报记者走访发现，多家广州本地的

便利店均有冷鲜盒饭出售，而其保质期最长的可达 240 天。有不愿具名的业内

人士表示，" 虽然目前冷鲜盒饭的安全性仍较高，但由于品控流程仍有困难，

因此不建议长期食用。"

http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218835.html
http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218544.html
http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218827.html
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边振甲：餐饮服务食品安全监管基本框

架已形成 信息来源：中国网 2012-11-19 

以 " 确保食品安全，构建和谐社会 " 为主题的第十届中国食品安全年会近

日在京隆重举行。国家食品药品监督管理局边振甲副局长在会上表示，目前，

餐饮服务食品安全监管制度基本框架已经形成，下一步将全面落实餐饮安全责

任，并且坚持风险治理理念，深入开展餐饮服务环节风险排查。

完善监管制度体系 加快探索机制创新

近年来，餐饮行业的食品安全问题屡屡发生，尤其是在学校、旅游景区等

餐饮单位。食品安全与百姓生活密切相关，国家食品药品监管局承担餐饮服务

食品安全监管的职能，是食品安全链条中的最后一个把关环节，因此对食品安

全问题格外重视。

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218404.html

广东连南44名幼儿疑感染志贺氏菌
信息来源：羊城晚报 2012-11-19

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218449.html

记者杨潇锋、通讯员陈昕报道 ：清远连南瑶族自治县近日发通报称，该县

寨岗镇寨南幼儿园 44 名幼儿出现发热、恶心、呕吐、腹泻症状，疑感染志贺氏菌，

目前在医院留观治疗 40 人，无危急重症病例，所有病例病情稳定。

通报称，9 日晚至 10 日早上，寨南卫生院陆续接诊有“发热、恶心、呕吐、

腹痛、腹泻”症状的患儿，所有患儿均为寨岗镇寨南幼儿园儿童，疑似食物中

毒。寨南卫生院立即向卫生局、疾控中心报告。经连南县疾控中心卫生检验中

心检验发现，在幼儿园午餐样品和 7 名患儿肛拭样本中检出福氏志贺氏菌（Ⅵ

型），与市疾控中心检验结果一致。13 日 10 时，医生又在寨南幼儿园末梢水样

本中检出福氏志贺氏菌（Ⅵ型）。

全麦食品小心有假：添色素 伪装 全麦粉

含量很少 信息来源：中国食品报 2012-11-12

近几年，全麦食品受到广泛关注。商家们认准了消费者的这一心理，借机

宣扬全麦食品的好处，可市面上的全麦食品是否货真价实？

近日，记者走访了北京几家大型超市发现，几乎每家的货架上都能看到不

同品牌的全麦面包、全麦馒头等。这些产品在包装上最显眼的地方都标注了 "

全麦 " 二字。采访中，不少消费者告诉记者，尽管全麦食品的价格普遍高于同

类食品，但为了健康，还是愿意购买。

中国营养学会秘书长贾健斌告诉记者，全麦食品主要由全麦粉加工制成，

全麦粉包括胚芽、胚乳和麸皮。美国全谷物理事会规定，只有当全麦粉含量占

64% 以上时，才可以称得上是真正的全麦食品。我国现行的《食品安全国家标

准预包装食品标签通则》 也规定，配料需按照加入量的递减顺序进行排列。而

记者调查发现，全麦食品配料表上，排名第一的大多是小麦粉或面包粉，第二

位甚至第三位才是全麦粉，还有的根本没有全麦粉，只有 " 麦麸 " 二字，只有

个别产品配料表第一位标注的是全麦粉。据此计算，很多产品全麦粉含量不到

一半。贾健斌告诉记者，因为我国全麦食品还没有统一标准及定义，目前商家

可以随意标注，所以市面上存在鱼龙混杂的现象。除了全麦粉含量有限外，有

些商家还在外观上做了手脚。记者调查还发现，很多全麦食品只是表面有零星

的麸皮，有的颜色太深，甚至接近黑色。天津焙烤食品糖制品工业协会理事苗

嘉琦解释说，商家为降低成本，全麦粉用量很少，加入焦糖色素等黑色或褐色

的色素来蒙混过关。

要想挑到相对较好的全麦食品，天津营养学会名誉理事长付金如建议，"

全麦粉 " 在配料表中应排在第一位，尽量选看上去粗糙，有大量天然麸皮的。

最后，全麦食品应该呈天然的褐色。此外，不要迷信全麦食品，多吃些燕麦、

大麦之类的粗粮，同样有益身体健康。

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guonei/2012/11/218822.html
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功能性饮料或致人死亡 咖
啡因过多是主因 美拟严控

信息来源：法制晚报 
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功能性饮料或致人死亡 咖啡因过多是主因

咖啡因 " 有毒 " 美拟严控

美国食品和药品管理局（FDA）今晨表示，正在重新制定行业标准，并考

虑要求企业在功能性饮料的标签中列出咖啡因、维生素及矿物质的种类及含量。

《华尔街日报》日前报道称，4 年来，FDA 已经收到 13 起死亡报告，祸根

可能是饮用了某款功能性饮料。" 越来越多的证据显示，功能性饮料中的高咖

啡因含量常常是隐性的，而咖啡因与其他成分结合在一起可能发生反应，产生

非常危险的后果。" 美国参议员布卢门撒尔称。

美国 Fox 新闻报道称，一份报告显示，功能性饮料造成的急诊病例四年间

增加了 10 倍。这类饮料与酒一起喝时最危险。

详细链接：http://www.foodmate.net/news/guoji/2012/11/218455.html

据联合国粮农组织消息，9 月 25 日联合国粮食和农业组织（FAO）和世界

卫生组织（WHO）联合公布了水产品中生物胺风险会议报告。

2012 年 7 月 23 日至 27 日期间，粮农组织和世卫组织在罗马召开专家会议，

围绕鱼和鱼产品中组胺和其他生物胺引发的公共健康风险进行了讨论。

该报告指出，在鱼的氨基酸组成中富含大量的组氨酸，鱼内的致病菌（如

腐败菌和发酵菌）促使组氨酸发生脱羧反应，产生组胺。通常情况下，鱼在超

过 25℃环境下保存超过 6 小时或稍低温度下更长时间储藏时易发生以上反应，

组胺的无明显损害作用水平值（NOAEL）为 50mg, 由于组胺在人体内的残留时

间不长，连续食用鱼类也不会造成累积效应。

INTERTEK丨14

联合国粮农组织公布水产品中生 物 胺 风
险会议报告 信息来源：食品伙伴网翻译中心 

2012年11月输 日 食品违反日本食品卫生

法情况（11月22日更新）
信息来源：食品伙伴网 

2012-11-20 

详细链接：http://www.foodmate.net/news/yujing/2012/11/218535.html

2012-11-22  

详细链接：http://www.foodmate.net/news/yujing/2012/11/218665.html

http://www.foodmate.net/news/guoji/2012/11/218455.html
http://www.foodmate.net/news/yujing/2012/11/218535.html
http://www.foodmate.net/news/yujing/2012/11/218665.html
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上海市食药监局关于发布《复合调
味料》等9项食品安全地方标准的公
告

Regulatory developm
ent

信息来源：上海食药监局
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详细链接+附件：http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218501.html

2012-11-20  

根据《中华人民共和国食品安全法》、《上海市实施 < 中华人民共和国食品

安全法 > 办法》和《上海市食品安全地方标准管理办法》的规定，经上海市食

品安全地方标准审评委员会审查通过，现发布《复合调味料》（DB 31/2002-

2012）等 9 项上海市食品安全地方标准（详见附件）。

特此公告。

附件 ：

食品安全地方标准 复合调味料 .doc

食品安全地方标准 复合调味料生产卫生规范 .doc

食品安全地方标准 发酵肉制品 .doc

食品安全地方标准 冰点心 .doc
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详细链接+附件：http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218645.html

国 家 标 准 《 酱 腌 菜 》 、 行 业 标 准 《 松 肉
粉》、《调味食品配料精膏》征求意见稿公
示 信息来源：中国调味品协会 2012-11-21 

按照标准化工作程序，国家标准《酱腌菜》、行业标准《松肉粉》、《调味

食品配料精膏》征求意见稿已经完成（见附件 1—附件 3）。现予以公示征求意

见。希望各企业和专家提出意见和建议，填写意见反馈表（见附件 4—附件 6），

并于 2012 年 12 月 20 日前反馈到中国调味品协会秘书处。

联系方式

地    址 ： 北京市海淀区复兴路 47 号天行建商务大厦 605 室

邮    编 ： 100036

联 系 人 ： 李慧丽

电    话 ： 010-51921726/28  51921215/59/73 分机   802

详细链接+附件：http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218693.html

北 京 工 商 局 公 布 最 新 下 架 食 品 安 全 信 息
(2012年11月21日) 信息来源：北京市工商局 2012-11-22  

在近期的食品安全监管工作中，本市食品安全监管部门抽检出下列不合格

食品，现将不合格食品名单予以公示 , 北京市工商局决定对以下不合格食品在

流通领域采取停止销售措施。

北京市工商局在对本市流通领域食品抽检中发现不合格样本 个（不合格食

品名单见附表）。

北京市工商局提醒消费者 ：凡已购买上述不合格食品的消费者可凭购物小

票和食品外包装向销售单位要求退货。

北京市食品安全办公室

二〇一二年十一月二十一日

http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218501.html
http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218645.html
http://www.foodmate.net/news/quanwei/2012/11/218693.html
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Intertek ISO22000标
准内审员培训班
◇ 培训日期：2012 -12-19至2012-12-21

◇ 培训地址：上海市徐汇区宜山路889号齐来工业城

二号楼六楼

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2643.html

Intertek公开课培训会信息

食品法律法规及预包装食品
标签培训会
◇ 培训日期：2012-12-07 /2012-12-11/ 2012-12-13

◇ 培训地址： 广州市经济技术开发区科学城彩频路7                              

                       号E栋四楼Intertek集团会议室

                       湖北省武汉市汉口解放大道1131号

                       成都

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2656.html

Intertek HACCP+GMP
标准实施培训班
◇ 培训日期：2012-11-29至2012-11-30　

◇ 培训地址：广州 

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接：http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2638.html

报名链接：http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2659.html INTERTEK丨18

Intertek视频培训会信息

Intertek BRC食品标准第
六版内审员视频培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接： http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html

Intertek FSSC22000
标准内审员视频培训

◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接： http://www.intertek.com.cn/service/training/FSSC22000_video_peixun.html

Intertek虫害管理及防治视
频培训
◇ 培训日期：账号有效期内的任何时间

◇ 培训地址：网络在线

◇ 主办单位：Intertek天祥集团

报名链接： http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html

http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2643.html
http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2656.html
http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2638.html
http://www.intertek.com.cn/train-online_17_1_2659.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/BRC_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/FSSC22000_video_peixun.html
http://www.intertek.com.cn/service/training/chonghai_video_peixun.html

